Setubal — Festival de
Francesinhas regressa a
cidade
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0 Festival de Francesinhas esta de volta a Setubal, prometendo
conquistar os amantes desta iguaria portuense. Entre os dias 9
e 18 de agosto, o Largo José Afonso serd o palco onde quatro
restaurantes irao apresentar uma diversidade de francesinhas,
incluindo receitas tradicionais e novas criacdes que vao
certamente surpreender os visitantes.

Nesta que é a terceira edicao do evento, organizada com o
apoio da Camara Municipal de Setubal, a cidade recebera os
restaurantes Cufra, Alicantina, Alfandega Douro e Santa
Francesinha, todos eles origindrios da regido do Porto,
conhecida como o berco deste emblematico prato. Além das
versdes classicas da francesinha, o festival deste ano


https://ocidadao.pt/setubal-acolhe-iii-edicao-do-festival-de-francesinhas/
https://ocidadao.pt/setubal-acolhe-iii-edicao-do-festival-de-francesinhas/
https://ocidadao.pt/setubal-acolhe-iii-edicao-do-festival-de-francesinhas/

destaca-se por introduzir duas novas propostas: a francesinha
em forno de lenha e a versao vegan.

A francesinha em forno de lenha promete um sabor ainda mais
apurado, com o calor da lenha a conferir um toque especial a
tradicional combinacao de pao, carne, queijo e molho. Por
outro lado, a francesinha vegan surge como uma op¢ao inovadora
e inclusiva, substituindo as carnes tradicionais por
alternativas vegetais como tofu, seitan, cogumelos ou legumes
grelhados, cobertos por queijo vegano e um molho adaptado para
nao conter ingredientes de origem animal.

0 evento tera lugar num recinto de entrada gratuita, onde ser3d
possivel saborear estas delicias tanto ao almoco, entre as
12h00 e as 15h00, como ao jantar, das 18h00 as 23h00. Com o
sucesso das edicdes anteriores, o Festival de Francesinhas em
Setlbal consolida-se como uma celebracao gastrondémica de
referéncia, onde a tradicao e a inovacao se encontram para
proporcionar uma experiéncia Unica a todos os que visitarem o
Largo José Afonso durante estes dez dias de festa.
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